Semmelknödel – Rezept

Zutaten:

6 Semmeln 

50 g Butter

1 Zwiebel

Petersilie

2 Eier

¼ l Milch

Speck

Paprika

Salz

50 g Mehl

Zubereitung:

Semmeln würfeln. Zwiebel und Petrsilie fein schneiden, auf der Butter anlaufen lassen und zu den Semmeln geben.

Milch mit Eiern und Paprika verquirlen, salzen und dazugeben, das Mehl einarbeiten und zuletzt kleine Speckwürfeln dazumischen.
Mittelgroβe Knödel formen und im Salzwasser 10-15 Minuten kochen. 
